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Mit Hightech und
Handarbeit

Wie die Josef Miiller Gemiise AG, Cham, Mischsalate aufbereitet und verpackt

Kiichenfertige Mischsalate gibt es in der Schweiz schon seit rund zwanzig Jah-
ren. Die Firma Josef Miiller Gemiise AG in Cham ZG ist eine der Schweizer
Pionierinnen dieses Convenienceproduktes. Beim Aufbereiten und Verpacken

der empfindlichen Mischungen aus frischen Blattsalaten und Gemiisen setzt

das Unternehmen auf Losungen, bei denen moderne Technik und fleissige

Hinde eine gleichberechtigte Rolle spielen.

Ein Blick in die Gemiise-
abteilungen der Gross-
verteiler und Detaillisten
zeigt: Mancherorts ist das
Angebot an abgepackten, fri-
schen Mischsalaten im Kiihl-
regal fast grosser als das an
traditionell prisentierten Sa-
latsorten in den Verkaufs-
gestellen. An der Herstellung
der kiichenfertig aufbereite-
ten Mischungen von Blatt-
salaten und Gemdiisen ist die
Josef Miiller Gemiise AG seit
rund zwanzig Jahren betei-
ligt. «Wir haben 1978/79 un-
sere erste verpackte Mi-
schung von frischen Salaten
auf den Markt gebracht», er-
kldrt Firmeninhaber Josef

Miiller. «Seitdem beliefern
wir Grossverteiler und Gross-
kunden mit diesen kiichenfer-
tigen Produkten. Eine steile
Entwicklung haben Misch-
salate aber erst in den vergan-
genen zehn Jahren genom-
men.»

Schrittweise zur optimalen
Maschinenlosung

Eine eigentliche Aufberei-
tungs- und Verpackungstech-
nik fiir kiichenfertige Misch-
salate stand der Firma vor
zwanzig Jahren nicht zur Ver-
fiigung. «Die Schweiz ist ein
Pionierland fiir kiichenfertige
Mischsalate»,  verdeutlicht
Josef Miiller. «In Deutsch-

land, Frankreich und Italien
wurden diese Produkte erst
spiter eingefiithrt. Maschi-
nenlosungen fiir die Aufbe-
reitung und das Verpacken
existierten nicht. Wir haben
deshalb in Zusammenarbeit
mit Lieferanten deren Ma-
schinen an unsere Belange
angepasst. Damit sind wir in
unserer Branche kein Einzel-
fall. Die etwa 15 anderen Fir-
men in der Schweiz, die
ebenfalls frische Mischsalate
abpacken, sind ebenso vor-
gegangen.»

An dieses schrittweise Vor-
gehen hilt sich die Miiller
Gemiise AG noch heute. Am
Grundaufbau der drei im Be-

Pack Aktuell 1. Oktober 1999



MASCHINENREPORTAGE

trieb  vorhandenen «Salat-
linien» wird sich nach Josef
Miillers Einschitzung zwar
so schnell kaum etwas iin-
dern, denn er hat sich be-
wihrt: Die Linien bestehen
aus einem Aufbereitungsteil
mit einem Riisttisch fiir ma-
nuelles Riisten, mit Schneide-
maschine,  Waschmaschine
und Trockenmaschine sowie
einem Verpackungsteil mit
Computerkombinationswaage,
Schlauchbeutelmaschine, Me-
talldetektor und Abpacktisch.
Die Linien einschliesslich di-
verser  Fordereinrichtungen
wurden komplett von der Ul-
tramatic AG, Winterthur, ge-
liefert. «Verbesserungen im
Detail sind aber immer mog-
lich», betont Josef Miiller.
«Deshalb werden die drei Li-
nien kontinuierlich optimiert
und den wechselnden und
wachsenden Anspriichen der
Abnehmer angepasst.»

Flexibler dank mehr Hand-
arbeit

Die Erfiillung dieser An-
spriiche erfordert vom Salat-
abpacker immer mehr Flexi-
bilitit. «Es ist schon fast
paradox», meint der Firmen-
inhaber. «Obwohl der Aus-
stoss bei Mischsalaten konti-
nuierlich gewachsen ist, sind
wir dabei, den Automatisie-
rungsgrad unserer Linien
wieder zu verringern und
den Handarbeitsanteil zu er-
héhen.» Der Grund fiir diese
nicht eben logisch erschei-
nende Massnahme: Noch

Eurowagen als universelles Transportmiitel zwischen den ein-

zelnen Stationen der Salatlinien: Beschickung der Salatwasch-

maschine und...

starker als der Absatz stieg
die Zahl der Verpackungs-
varianten. Nicht nur die
Menge der Mischungsvarian-
ten wuchs. Neben konventio-
nell angebauten Salaten wur-
den auch Biosalate ins
Programm aufgenommen.
Zudem wiinschen einzelne
Detailhandelsketten, dass die
Mischsalate in Verpackungen
mit firmenspezifischem De-
sign angeboten werden. Die
Abnehmer werden sechs Mal
pro Woche beliefert. Dabei
stehen vom Bestelleingang
bis zur Auslieferung nur we-
nige Stunden zur Verfiigung.

Fiir die Miiller Gemiise AG
heisst das: Auf den drei Li-
nien werden tiglich tiber 15
verschiedene Varianten ge-
fahren. «Mit der steigenden
Vielfalt sind die Mengen pro
Verpackungsvariante zurlick-
gegangen und die Umrist-
und Reinigungszeiten gestie-
gen», verdeutlicht Miiller.
«Unsere Linien waren bzw.
sind jedoch eher auf die Pro-
duktion weniger Sorten und
grosserer Mengen pro Sorte
ausgelegt.»

Als Konsequenz aus dieser
Entwicklung sollen zuvor
automatisierte  Funktionen

jetzt wieder manuell oder
halbautomatisch  ausgefiihrt
werden, wie zum Beispiel die
Beschickung der Computer-
kombinationswaagen mit
dem geschnittenen Mischsa-
lat. Bisher wird dieser mit
einem automatischen Forder-
band direkt auf die Compu-
terkombinationswaagen ge-
leitet. Jetzt werden die Salate
zunéchst in sogenannte Euro-
wagen abgegeben. Das sind
fahrbare  Edelstahlbehilter
mit 200 Liter Inhalt. Die Wa-
gen werden manuell vom
Aufbereitungsteil einer Linie
zum Verpackungsteil gescho-
ben und dort in einen Forder-
lift gestellt. Der Lift hebt die
Wagen automatisch auf die
Héohe der Computerkombina-
tionswaage. Dort werden die
Wagen automatisch gekippt,
so dass der Salat dosiert zur
Waage gelangt. Nach Ge-
brauch werden die Eurowa-
gen in einer speziellen
Waschmaschine vollautoma-
tisch gereinigt und desinfi-
ziert.

Mit dieser Entkoppelung
von Aufbereitungs- und Ver-
packungsteil der Linien ist
zwar der Handarbeitsanteil
gestiegen, weil das Handling
der Burowagen grosstenteils
manuell erfolgt. «Der Ge-
winn an Flexibilitit wiegt
diesen vermeintlichen Riick-
schritt aber mehr als auf>», be-
tont Miiller. So musste frither
eine ganze Linie gestoppt
werden, wenn zum Beispiel
auf der  Schlauchbeutel-
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maschine ein Folienwechsel
notwendig wurde. Jetzt lduft
das Riisten, Schneiden, Wa-
schen und Trocknen der Sa-
late im  Aufbereitungsteil
einer Linie dagegen ohne Un-
terbruch weiter. Die fertigen
Mischsalate werden in Euro-
wagen zwischengeparkt und
konnen nach dem Rollen-
wechsel  problemlos  zum
Verpackungsteil der Linien
gebracht und dort weiterver-
arbeitet werden.

Hier, im Verpackungsteil
der Linien, ist Handarbeit
aber kein Thema mehr. Voll-
automatisch sorgen insge-
samt drei Computerkombina-
tionswaagen des japanischen
Herstellers  Yamato  dafiir,
dass die Mischsalate gramm-
genau verwogen werden.
Jede Waage ist mit einer
vertikalen  Schlauchbeutel-
maschine gekoppelt. In die-
sen Maschinen werden die
Salate in Polypropylenbeutel

i N, e
...Beschickung der Computerkombinationswaage mit
waschenem und getrocknetem Salat.

ge-

verpackt. Die Beutel sind
in der Regel mit kunden-
spezifischen Dekors bedruckt
und mit ebenfalls kundenspe-
zifisch gestalteten und be-
druckten Selbstklebeetiketten
ausgestattet. Zwei der
Schlauchbeutelmaschinen
sind fiir das Verpacken unter
kontrollierter ~ Atmosphire
ausgeriistet.

Die fertigen Beutel werden
mit einem Metalldetektor auf
Fremdbestandteile  kontrol-
liert, anschliessend auf einen
Packtisch ausgeschleust und
von dort manuell in Trans-
portgebinde verpackt.

Wechselspiel

Insgesamt pridsentiert sich
die Herstellung von frischem
Mischsalat als ein Wechsel-
spiel von Handarbeit und
Hightech: Dem manuellen
Riisten und groben Schneiden
der Salate und Gemiise folgt
ein vollautomatischer Fein-
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schnitt mit Hochleistungsma-
schinen, in denen viel
Schneid-Know-how  steckt.
Der richtige Schnitt entschei-
det ndmlich mit dariiber, wie
sich der Mischsalat im Beutel
prisentiert und ist insofern
ein Kriterium fiir den Ver-
kaufserfolg. Nach dem eben-
falls vollautomatischen Wa-
schen sind beim Trocknen
und beim Transport zum Ver-
packungsteil der Linie wieder
fleissige Hinde erforderlich.
Das Wiegen, Verpacken und
Kontrollieren bleibt dann
Hightech-Maschinen tiberlas-
sen. Die Waagen sind fiir das
Verwiegen von Salaten opti-
miert. Insbesondere Blattsa-
late haben zudem im Ver-
gleich zum Gewicht ein
hohes Volumen, was bei der
Dimensionierung der Wiege-
behilter zu beriicksichtigen o
ist. Die gesamte Salatverar- o, :

beitung entspricht den hohen . .. 11 AN/,

Hygieneanforderungen, die  Die Beschickung der Computerkombinationswaage.

-
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Letzter Check vor der Endver[;ackng:m Metallsuchgerdt am
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Auslauf der Schlauchbeutelmaschinen

bei der Lebensmittelverarbei-
tung typisch sind. Die Cha-
mer Firma stellt diesen Stan-
dard unter anderem durch ein
HACCP-Konzept sicher und
verfiigt liber ein Qualitdts-
Managementsystem nach
ISO 9001.

Mit dieser Konzeption sei-
ner drei «Salatlinien» zeigt

sich Josef Miiller zufrieden:
«Mit dieser Mischung aus
Hand- und Maschinenarbeit
haben wir die Linien genau
auf unsere Anspriiche abge-
stimmt. Vor allem das Prob-
lem der hohen Flexibilitit bei
vergleichsweise kleinen Los-
eréssen haben wir so in den
Griff bekommen.» Und auch

Komponenten der Mischsalat-Linien

und ihre Lieferanten

Lieferantin der kompletten Salatlinien (riisten, schneiden,
waschen, trocknen, wiegen, fordern, verpacken, kontrollie-
ren): Ultramatic AG, Winterthur

Waagen: Computerkombinationswaagen mit 12 bis 14 Kop-
fen der Yamato Scale Ltd., Japan, in der Schweiz vertreten
durch Ultramatic AG, Winterthur

Verpackungsmaschinen: diverse Schlauchbeutelmaschinen
Auszeichnungstechnik: diverse Etikettenspender der Pago
AG, Grabs

Metallsuchgerite: Lock Inspections Systems Ltd., Oldham
Lancashire, Grossbritannien, in der Schweiz vertreten durch
Ultramatic AG, Winterthur

Waschmaschine fiir Eurowagen: Mafo Holtkamp, in der
Schweiz vertreten durch Ultramatic AG, Winterthur
Diverse Gemiise-Schneidmaschinen offline fiir Gemiisebei-
gaben zu den Salatmischungen: Urschel International Lid.,

Altdort.

zusammen mit unseren Ma-
schinenlieferanten viele Er-

bei kiinftigen Anderungen im
Markt ist Josef Miiller iiber-
zeugt, in niitzlicher Frist fahrungen gesammelt. Auf
brauchbare Losungen zu fin-  diesem Know-how ldsst sich
den: «In Bezug auf die Tech- bei neuen Anforderungen
nik haben wir in den ver- aufbauen.»

gangenen zwanzig Jahren Joachim Kreuter
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