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Aus dem Beutel

in die Pfanne

Grieder lanciert lose gefrostete Fleischstiicke in wiederverschliessbaren Beuteln

Gastronomie und Gross-
verbraucher setzen zu-
nehmend auf Convenience.
Fiir die personalintensive
Nahrungszubereitung  sind
Lésungen und Produkte ge-
fragt, die Arbeitsabliufe ver-
einfachen, Riistzeiten verkiir-
zen, Produktverluste vermin-
dern und dadurch Kosten
senken.

Convenience fiir Gross-

verbraucher
Mit einer Tiefkiihllinie von
schockgefrosteten  Fleisch-

produkten entspricht Grieder
diesen Anforderungen. Die
Linie umfasst insgesamt
sechs Sorten Geschnetzeltes,
Hackfleisch und Ragout von
Rind, Kalb und Schwein. Die
Produkte werden in Gross-
verbraucher-Packungen mit
2 kg Inhalt angeboten und ex-
klusiv iiber die «Cash &
Carry»-Kette Prodega ver-
tricben. Daneben werden
Kleinpackungen mit 400 g
Rindshackfleisch ~ «Natura-
plan» fiir Coop Schweiz und
mit 1 kg fiir Dritte abgepackt.

«Wir verwenden das spezi-
elle Gefrierverfahren IQF
(Individual Quick Frozen),
durch das die einzelnen
Fleischstiicke lose bleiben,
und verpacken die Fleisch-

Die Fleischgrosshandlung Grieder AG in Oensin-

gen bietet eine Linie von tiefgekiihlten Fleischpro-

dukten an, die Convenience in Grosskiichen bringt:
Sechs Sorten lose gefrostetes Fleisch, das sich di-

rekt aus seiner Verpackung, einem wiederver-

schliessbaren Beutel, in die Pfanne dosieren lésst.
Pack Aktuell stellt Verpackung und die zugehérige

Maschinenldsung vor.

ashack

Convenience-Verpackungen fiir Gross- und Kleinverbraucher:
Wiederverschliessbare Beutel mit einzeln portionierbarem

Fleisch.

stiicke in einem wiederver-
schliessbaren Beutel. Das
Fleisch ldsst sich aus dieser
Verpackung in genau der

Menge entnehmen, die fiir
das jeweilige Gericht beno-
tigt wird», verdeutlicht Be-
triebsleiter-Assistent Martin

Studer das Konzept, das hin-
ter der neuen Grossverbrau-
cherlinie steht.

Diese  Tiefkiihlprodukte
vereinfachen die Zubereitung
von Fleischgerichten be-
trichtlich: Das Fleisch wird
in gefrorenem Zustand direkt
in die Pfanne dosiert. Riist-
zeiten entfallen, Produktver-
luste gibt es nicht. Eine ange-
brochene Verpackung lisst
sich problemlos wieder ver-
schliessen und wird bis zur
nichsten Verwendung im
Tiefkiihler aufbewahrt. Doch
auch bei der Entsorgung
bringt der Beutel Vorteile: Er
ldsst sich platzsparend zu-
sammenfalten und umwelt-
unschidlich verbrennen.

Gefrostet bei -196 °C

Gefrostet und verpackt
werden die neuen Fleischpro-
dukte auf einer komplett
neuen Gefrier-, Wiege- und
Verpackungsanlage, fiir die
Grieder rund 600 000 Fran-
ken investierte.

Den Gefrierteil der Anlage
bildet eine Maschine des
Typs Crust Flow V. Die Ma-
schine frostet das gehackte
oder geschnittene Fleisch mit
fliissigem Stickstoff bei -196
°C. Durch diese extrem tiefe
Temperatur  erstarrt  das
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Schocktherapie: In der Gefriermaschine Crust Flow V wird
gehacktes oder geschnittenes Fleisch mit —196 °C gefrostet.

Fleisch  schlagartig  und  bedeckt ist. Die Fleischstiicke

behiilt seine Farbe. Saftverlu-
ste treten nicht auf. Zudem
frieren die einzelnen Stiicke
nicht aneinander fest. Sie
bleiben lose und damit
schiittfihig.

Die Crust Flow V verarbei-
tet im Durchlaufverfahren
zwischen 800 und 1200 kg
Fleisch pro Stunde: Die rohen
Fleischstiicke werden iiber
ein Transportband zur Ge-
friermaschine gefithrt. Vom
Transportband  fallen die
Fleischstiicke durch einen
schmalen Schlitz in der Ma-
schine direkt auf eine Riittel-
rutsche, die einige Millimeter
dick mit fliissigem Stickstoff

gefrieren durch den Kontakt
mit dem Stickstoff sofort. Die
Riittelrutsche  fiihrt  die
Fleischstiicke durch die Ma-
schine und schleust sie in iso-
lierte Container aus. Volle
Container, sie fassen 60 bis
70 kg Fleisch, werden manu-
ell zur Wiege- und Ver-
packungsanlage gerollt, die
im gleichen Raum direkt ne-
ben der Gefrieranlage steht.
Der Wiege- und Ver-
packungsteil der Anlage
besteht aus einer Zehn-Kopf-
Computerwaage des japani-
schen Herstellers Yamato und
einer Beutelabfiillmaschine
vom Typ Joker der dinischen

Die Grieder AG im Uberblick

Die Fleischhandels- und Fleischverarbeitungsfirma Grie-
der AG in Oensingen ist ein Unternehmen der Coop-Gruppe.
Die Aktien werden zu 100 Prozent von der Coop-Tochter
Bell AG, Basel, gehalten. Grieder setzt etwa 300 Mio. Fran-
ken um und beschiftigt an ihren Standorten Oensingen und
Hinwil rund 320, bei der Tochterfirma Born AG in Lyss wei-
tere 70 Personen. Die Firma betreibt einen der gréssten
Schlachthéfe der Schweiz. In Oensingen werden jihrlich
Tiere im Gewicht von 30 Mio. kg geschlachtet, ein héheres
Schlachtautkommen wird nur in Basel registriert.

Grieder war bislang vor allem als Zulieferantin fiir Coop
und Bell titig. Thre Convenience-Tiefkiihllinie fiir Gross-
verbraucher bietet die Grieder AG unter eigenem Namen an
und betritt insofern Neuland.
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Die  Zehn-Kopf-Computer-
waage der Gefrier-Wiege und
Verpackungsanlage.

Firma Schur Flexible, die
in einem Gestell iibereinan-
der installiert sind. Die
Waage wird {iber einen Con-
tainerlift und eine Vibrations-
rinne beschickt. Der Lift hebt
einen vollen Container bist
zur Rinne empor und kippt
das Fleisch automatisch aus.
Das Fleisch wird anschlies-
send verwogen und {iber ein
Fallrohr portionsweise der
Verpackungsmaschine zuge-
fiihrt. Dort werden die Beutel
befiillt, verschweisst, bei

Bedarf manuell mit selbstkle-
benden Preisetiketten aus-
gestattet und auf ein Trans-
portband ausgeschleust.

«Joker Bag» mit
Metallocen

Verpackt ~ werden  die
Fleischportionen in Spezial-
beutel, sogenannte Joker
Bags., die mit der Ver-
packungsmaschine ein Sy-
stem bilden. Die Joker Bags
werden als endlose Beutel-
kette in Versandkartons ange-
liefert (sieche Skizze). Die
einzelnen Beutel sind an der
Beuteloffnung mit lingslau-
fenden Schliuchen verbun-
den. Mit Hilfe dieser Schliu-
che werden die Beutel durch
die Verpackungsmaschine be-
wegt: Bei Produktionsbeginn
fithrt zunéchst eine Bedien-
person die Schliduche iiber
zwei Fiihrungsschienen in der
Maschine ein. Anschliessend
zieht die Maschine die Beutel
iiber diese Fiihrungsschienen
getaktet zuerst zur Fiill- und
anschliessend zur Verschluss-
station. Dort werden die
Schliduche abgetrennt und die
Beutel verschweisst. Die
nunmehr vereinzelten Beutel
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Befiillstation der Joker-Verpackungsmaschine: Ausbuchtungen
in den Fiihrungsschienen dffnen die Beutel automatisch.

Pack Aktuell 15. November 1988




MASCHINENREPORTAGE

gibt die Maschine an ein For-
derband ab.

Die Beutel werden von der
Firma Schur Flexible gemiiss
Kundenspezifikation produ-
ziert. Grieder verwendet Beu-
tel, in die bereits ein Grip-
Wiederverschluss integriert
ist. Die Beutel selbst beste-
hen aus coextrudiertem PE,
bei dessen Produktion auch
ein  Metallocen verwendet
wird. Das Metallocen gibt
dem Beutelmaterial einen ho-
hen Glanz und eine hohe
Durchstossfestigkeit.  Letz-
tere ist erforderlich, weil die
scharfen Kanten des Tief-
kiihlfleisches das Beutelma-
terial arg strapazieren. Die
Beutel sind im Flexodruck
bedruckt. Schur Flexibles hat
dabei Druckplatten verwen-
det, die im Computer-to-
Plate-Verfahren  produziert
wurden, um ein hochwertiges
Druckbild zu erzielen.

Aufbau des Joker-Systems:
Die Kettenbeute! werden di-
rekt aus dem Versandkarton
der Maschine zugefiihrt.

Ein Erfolg mit Fortsetzung?

Mit ihren einzeln portio-
nierbaren  Fleischprodukten
ist Grieder bislang auf gute
Resonanz gestossen. «Kun-

den loben nicht nur das einfa-
che und effiziente Arbeiten
mit dem  portionierbaren
Fleisch, sondern auch die
Qualitit». betont Studer.

Die Lieferanten der Linie
Gefrieranlage Crust Flow V:
Carbagas, Bern-Liebefeld
Zehn-Kopf-Computer-
waage Yamato:

Ultramatic AG, Winterthur
Beutelverpackungs-
maschine Joker:

Schur Flexible Europe a/s,

DK-Bjert

Mit diesen sechs Produkten
sind aber weder die Kapazitit
noch die Moglichkeiten der
Anlage ausgereizt. «Wir wer-
den fiir die neue Anlage des-
halb noch weitere Produkte
entwickeln», erklirt der Be-
triebsassistent. «Die Anlage
eignet sich zum Beispiel sehr
gut, um Halbfertigprodukte
zu gefrieren und zu ver-
packen. In diesem Bereich
sehen wir noch gute Entwick-
lungsméglichkeiten.»

Joachim Kreuter



